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Opis przedmiotu zamowienia

CZESC I - MIESO I PRODUKTY MIESNE

2.

3.

oo

~

Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: codziennie — nie pozniej niz do godz. 7.30 rano.

Wykonawca musi wykazywaé dyspozycyjno$¢ w kazdym dniu roboczym. Zamawiajacy nie bedzie dostosowywat termindéw dostaw do mozliwos$ci
logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.

Ze wzgledu na specyfike funkcjonowania naszego Osrodka Wykonawca winien wykazywac dyspozycyjno$¢ w godzinach dopotudniowych, oraz

w soboty (sporadycznie).

Szczegoly dotyczace ilosci 1 asortymentu dostaw dziennych, ustalane beda na podstawie jadlospisow tygodniowych, tworzonych na biezaco, wedtug
potrzeb Zamawiajgcego.

Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.

Produkty nalezy dostarcza¢ w pojemnikach z materiatow dopuszczonych do kontaktu z zywno$cia, zamknietych i oplombowanych w sposob
uniemozliwiajacy ich otwarcie bez uszkodzenia plomb. Kazdy asortyment produktow winien by¢ dostarczony w oddzielnym pojemniku.

Okres przydatnosci do spozycia dla migsa §wiezego winien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego.

Okres przydatnos$ci do spozycia wedlin winien wynosi¢ w dniu dostawy do magazynu Zamawiajgcego nie mniej niz 9/10 gwarancji okreslonej przez
producenta.

Do kazdego pojemnika powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajaca co najmniej nastgpujace dane:

nazwe produktu,

termin przydatnosci do spozycia,

nazwe dostawcy — producenta, adres,

warunki przechowywania,

oznaczenie partii produkcyjnej,

oraz pozostale informacje zgodne z aktualnie obowigzujacymi przepisami

mie¢so wolowe, wieprzowe, drobiowe

opis przedmiotu zamdwienia szczegoty wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi

mieso wotowe extra bez kosci pieczeniowe mieso uzyskane z czesci ¢wierctuszy tylnej z czesci udica, po odkostnieniu, catkowitym Sciggnieciu ttuszczu i bton $ciegnistych

miesni , w sktad wotowiny ekstra wchodza miesnie: dwugtowy uda, péticiegnisty, potbtoniasty, czworogtowy uda, zespot
miesni posladkowych: powierzchniowy, sredni, dodatkowy i gteboki, mieso w regularnych ksztattnych blokach.

mieso wotowe — antrykot b/k kregostupa rosotowe mieso pozbawione kosci, mieso z gérnej czesci piersiowe]j cwierétuszy przedniej z naturalnie przylegta powiezig podskdrng, z

dopuszczalng warstwa ttuszczu do 1,5c¢cm odciete: od przodu- po linii miedzy 6 i 7 kregiem piersiowym, od tytu- po linii miedzy
ostatnim i przedostatnim kregiem piersiowym, od dotu- po linii odciecia szpondera. W sktad antrykotu wchodzg miesnie —
najdtuzszy grzbietu miedzy 6 a 13 kregiem piersiowym, gérna cze$¢ miesni miedzyzebrowych zewnetrznych i
wewnetrznych
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mieso wieprzowe — od szynki (extra b/k)

pieczeniowe

czesc¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta z tylnej pottuszy wzdtuz linii ciecia pomiedzy 1 i 2 kregiem kosci krzyzowej, z odcieta
golonka na wysokosci 1/3 kosci goleni liczac w dét od stawu kolanowego; wyciete kregi kosci krzyzowej oraz fatd ttuszczu
pachwinowego; ttuszcz z zewnetrznej powierzchni szynki zdjety; catkowicie odkostniona. W sktad szynki wchodza miesnie:
poétbtoniasty, czworogtowy, dwugtowy, péticiegnisty, posladkowe.

mieso wieprzowe — karczek bez kosci

czesc¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta z odcinka szyjnego péttuszy wzdtuz linii cie¢: od przodu — po linii oddzielenia gtowy, od
tytu — po linii oddzielenia schabu cieciem prostopadtym do kregostupa pomiedzy 4 i 5 kregiem piersiowym i odpowiadajgcymi
im zebrami, od goéry — po linii podziatu tuszy, od dotu — wzdtuz trzonéw kregéw szyjnych i dalej przecinajac zebra réwnolegle do
kregow piersiowych; nastepnie catkowicie odkostniona oraz pozbawiona waskiego Sciegnistego miesnia od strony gornej i
twardego miesnia od strony 1 kregu szyjnego, stonina catkowicie zdjeta. W sktad karkéwki chodzg gtéwne migsnie: migsnie szyi
i cze$¢ miesnia najdtuzszego grzbietu.

mieso wieprzowe — fopatka bez kosci

czesc¢ zasadnicza wieprzowiny odcieta od péttuszy, bez fatdu skéry i bez ttuszczu pachowego, od dotu — golonka odcieta na
wysokosci stawu tokciowego, tak aby kosci podramienia i nasada dolna kosci ramiennej pozostaty przy golonce, a czes¢
wyrostka tokciowego kosci tokciowej pozostata przy topatce; miesnie i otaczajace je powiezi nieuszkodzone; nastepnie
catkowicie odkostniona. Gtéwne miesnie: nadgrzebieniowy, podgrzebieniowy, podtopatkowy, tréjgtowy ramienia, zespét
miesni ramiennych

mieso wieprzowe — schab bez kosci

czesé srodkowa

czesc¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z odcinka piersiowo-ledZzwiowego péttuszy, wzdtuz linii cie¢: od przodu-pomiedzy 4 i5
kregiem piersiowym, od goéry — po linii podziatu tuszy, od tytu — po linii oddzielenia biodréwki, tj po przedniej krawedzi skrzydta
kosci biodrowej, tak aby czes¢ chrzgstkowa skrzydta zostata przy schabie, od dotu — po linii prostej w odlegtosci 3 cm ponizej
granicy przyczepu miesnia najdtuzszego grzbietu do zeber, nastepnie catkowicie odkostnony; stonina ze schabu catkowicie
zdjeta; w sktad schabu wchodza gtéwne miesnie: najdtuzszy grzbietu, wielodzielny grzbietu, kolczysty i ledZzwiowy wiekszy
(poledwiczka wewnetrzna)

mieso drobiowe —filet z indyka

bez jakichkolwiek
kosci

Piersi z indyka uzyskiwane przy rozbiorze tuszki indyka, bez skory i chrzastek. Kolor jasnorézowy, jedrne.

mieso drobiowe —filet z kurczaka

bez jakichkolwiek
kosci

Piersi z kury uzyskiwane przy rozbiorze tuszki kurczaka, bez skdry i chrzastek. Kolor jasnorézowy, jedrne.

udka z kurczaka

Elementy witasciwie umiesnione; nie dopuszcza sie miesni i skory nie zwigzanych ze sobg; linie ciecia rowne, gtadkie; barwa
charakterystyczna, naturalna dla skéry i miesni kurczaka PN-A-86524

10.

kurczak caty

Tuszka kurczaka patroszona, bez podrobéw, schtodzona, czysta, bez jakichkolwiek widocznych zanieczyszczer obcych oraz
krwiZapach naturalny, charakterystyczny dla miesa kurczaka; niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach
rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego tuszczu

11.

porcje rosotowe (drobiowe)

wedliny wotowe, wieprzowe, drobiowe, kietbasy,

wyroby z miesa i podrobow

12.

szynka wedzona gotowana

wedzonka

wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

13.

poledwica sopocka

wedzonka

wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

14.

filet z indyka

wedzonka

wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

15.

kietbasa gruba — drobiowa szynkowa

parzona

wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E
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16.| kietbasa gruba — drobiowa sucha sucha wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

17.| kietbasa gruba — szynkowa wieprzowa parzona wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

18.| kietbasa gruba — golonkowa parzona wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

19.| kietbasa gruba — krakowska sucha sucha wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

20.| kietbasa gruba —szynka w galarecie baton w folii wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

21.| kietbasa gruba — szynka konserwowa baton wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

22.| kietbasa gruba —salami sucha wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

23.| kietbasa gruba — kminkowa baton wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

24.| kietbasa gruba — mielonka baton wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

25.| kietbasa gruba —mortadela baton wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

26.| kietbasa —surowa do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

27.| kietbasa — biata parzona do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

28.| kietbasa —S$lgska do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

29.| kietbasa — jatowcowa podsuszana wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

30.| kietbasa —frankfuterki do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

31.| kietbasa —torunska do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

32.| kietbasa —zwyczajna do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

33.| kietbasa — paréwka wieprzowa gruba do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

34.| kietbasa — paréwka wieprzowa cienka do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

35.| kietbasa — pardéwka cieleca do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi

PN-EN ISO 13720:2010E
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36.| kabanosy wieprzowe sucha wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

37.| Kietbaski orawskie do grzania wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

38.| Kietbasa gruba - kanapkowa parzona wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

39.| kietbasa gruba- poledwica drobiowa z wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
majerankiem PN-EN ISO 13720:2010E

40.| kietbasa gruba- poledwica z warzywami wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

41.| kietbasa gruba- smaczek parzona wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

42.| pieczenie- pieczen rzymska pieczona wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

43.| szynka- ogondéwka wedzona wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

44.| szynki- pieczen cyganska wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

45.| szynki- schab pieczony wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

46.| szynki- szynka biata gotowana wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

47.| szynki- szynka tradycyjna wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

48.| szynki- szynka z lisSciem wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

49.| pier$ wedzona z kurczaka wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

50.| schab w przyprawach wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

51.| sopocka domowa wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

52.| sopocka surowa wedzona wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

53.| szynka domowa wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

54.| szynka dziadunia wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E

55.| szynka z indyka wedzonka wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi

PN-EN ISO 13720:2010E
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56.

szynka z kurczaka

wedzonka

wymagania zgodne z normami polskimi i unijnymi
PN-EN ISO 13720:2010E
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CZESC 1l — ROZNE ARTYKULY ZYWNOSCIOWE

1. Przewidywana czestotliwos¢ dostaw 3 razy w tygodniu nie pdzniej niz do godz. 8.00 rano

2. Wykonawca musi wykazywa¢ dyspozycyjnosé w kazdym dniu roboczym. Zamawiajacy nie bedzie dostosowywat terminéw dostaw do mozliwosci
logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.

3. Szczegdty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie jadtospiséw tygodniowych, tworzonych na biezgco,
wedtug potrzeb Zamawiajacego.

4. Produkty winne by¢ $wieze, w pierwszym gatunku, zgodne z obowigzujgcymi normami oraz winny spetniaé wszystkie wymagania prawne niezbedne
do dopuszczenia do obrotu, w tym rowniez dotyczgce zawartosci metali oraz obecnosci pestycydow.

5. Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadaty termin przydatnos$ci do spozycia nie krotszy niz 3/4 terminu liczonego
od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.

6. Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.

UWAGA

Podana przez Zamawiajgcego wymagana ilos¢ netto odnosi sie do wymienionego w opisie produktu netto i nie uwzglednia wagi
opakowania, zalewy, przypraw itp.
W celu poréwnania ofert, w Formularzu Cenowym wykonawca winien wycenic produkty firm wymienionych w rubryce wymagania

dodatkowe.
Ip. opis przedmiotu zamdwienia wymagane opakowanie | wymagania dodatkowe
jednostkowe produktu

1. | groch tuskany ok. 400 — 500g suche nasiona do gotowania

2. | fasola jw. fasola jas suche nasiona do gotowania

3. | soczewica jw. suche nasiona do gotowania

4. | midd naturalny — wielokwiatowy 25g w opakowaniu naturalny

jednorazowy

5. | olej jadalny rzepakowy 1 litr do smazenia i do satatek — z pierwszego ttoczenia rzepakowy

6. | margaryna do smazenia i pieczenia kostka 250g Bielmar/Palma/ Mlekowita

7. | margaryna do smarowania pieczywa | pojemnik 500g Bielmar/ Palma /Kama /Kruszwica

8. | smalec wieprzowy w kostkach 200g do smazenia

9. | makaron nitka cieta 250-500¢g nie mniej niz 4 jajeczny , po ugotowaniu nie moze sie sklejac i rozpadac¢ — Czarniecki, Lubella,
Goliard

10.| makaron zacierka 250-500¢g nie mniej niz 4 jajeczny po ugotowaniu nie moze sie sklejac i rozpadaé — Czarniecki, Lubella, Goliard
, Miedzybrodzki

11.| makaron swiderki fusili 250-500 g z maki makaronowej pszennej , po ugotowaniu nie moze sie rozpadac i traci¢ sprezystosci,
zachowuje ztocisty kolor, nie skleja sie — Lubella/ Malma/Miedzybrodzki/Goliard
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konserwant

12.| makaron swiderki z petnego ziarna 250-500 g z maki makaronowej pszennej petnoziarnistej, po ugotowaniu sprezysty, nie sklejajacy sie - —
Lubella/ Malma/ Miedzybrodzki/Goliard

13.| makaron tazanki 250-500g jak wyzej

14.| makaron spagetti typu wtoski 250-500g jak wyzej

15.| makaron spagetti z petnego ziarna 250-500g z maki makaronowej pszennej petnoziarnistej, po ugotowaniu sprezysty, nie sklejajacy sie - —
Lubella/ Malma/ Miedzybrodzki/Goliard

16. makaron wstgzki z petnego ziarna 250-500g jak wyzej

17.| maka pszenna typ 500 max 1 kg bez konserwantéw

18.| maka pszenna razowa typ 2000 max 1 kg bez konserwantow

19.| ryz biaty dtugoziarnisty max 1 kg po ugotowaniu musi by¢ sypki, nie moze sie skleja¢ i zbrylac¢

20.| ryz paraboliczny max 1 kg Kupiec/Albaris/Pigtnica

21.| ryz brazowy 4x100g po ugotowaniu musi by¢ sypki, nie moze sie skleja¢ i zbryla¢

22, kasza jeczmienna $rednia max 1 kg Sante/Cenos/Melvita

23.| kasza jaglana max. 1 kg

24, kasza manna max 1 kg

25.| kasza gryczana max 1 kg prazona cafa kasza uzyskana z ziarna gryki poddanego zabiegom hydrotermicznym

26.| ptatkijaglane paczka 200- 400 g Kupiec / Targroch / SP)

27.| ptatki kukurydziane zwykte paczka 250 — 500g z tamanych ziaren kukurydzy, kaszki kukurydzianej i/lub kaszy kukurydzianej Lubella./Sante/Nestle

28.| ptatki kukurydziane z miodem jw. z tamanych ziaren kukurydzy, kaszki kukurydzianej i/lub kaszy kukurydzianej z dodatkiem miodu
Lubella./Sante/Nestle

29.| butka tarta max. 1 kg jasna — klasyczna odmiana; powstata ze starcia butki pszennej wraz ze skérkga, bez dodatkéw, do
panierek oraz wypieku ciasta

30.| sok z marchwi butelka 250-330ml pasteryzowany, bez konserwantéw — przecier z marchwi min. 45%, bez dodatku cukru

31.| sok jabtkowy 100% butelka 250-330ml pasteryzowany, bez konserwantéw, bez dodatku cukru

32.| sok warzywny 100% butelka 250-330ml pasteryzowany, bez konserwantéw, bez dodatku soli i cukru

33.| maka ziemniaczana max 1 kg Kupiec/Trzemeszno/Melvit

34, cukier rafinowany 1kg

35.| dzem truskawkowy niskostodzony 200 - 400g niskostodzony, nie mniej niz 40g owocdw na 100 g produktu towicz/Dawton

36.| dzem truskawkowy jednorazowy 25g/opakowanie jak wyzej

jednorazowe

37.| marmolada owocowa twarda ok. 500g zaw. nie mniej niz 100g owocu / 60g cukru na 100g produktu

38.| fasolka konserwowa czerwona puszka 250 — 600ml produkt w zalewie utrwalony przez sterylizacje

39.| fasolka szparagowa konserwowa stoik 300 — 500ml produkt w zalewie utrwalony przez sterylizacje

40.| groszek konserwowy puszka 200 — 500ml produkt w zalewie utrwalony przez sterylizacje

41, kukurydza konserwowa puszka 200 — 500ml produkt w zalewie utrwalony przez sterylizacjg

42| marchewka z groszkiem stoik 400 — 500ml produkt w zalewie utrwalony przez sterylizacjg

43, ogbrki kiszone stoik 500 — 1000ml produkt w zalewie

44, koncentrat pomidorowy 30%-bez stoik 180 — 1000ml bez dodatkéw, bez konserwantdéw - Pudliszki / Dawton
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45, keczup ok.300-500g bez konserwantdéw i zagestnikdw, zawartos¢ min. 200g pomidoréw na 100g keczupu
Roleski/Pudliszki
46., majonez dekoracyjny ok.300-400g zawartos¢: zéttko min 0,6%, ttuszcz 80% — bez zawartosci octu - Kielecki

47,

chrzan tarty

stoik -nie mniej niz 200g

Zawartosc¢ -chrzan min.60%

48.| sos satatkowy — ziotowy/koperkowy torebka ok. 8-10g jak wyzej
49| ziota prowansalskie torebka ok. 10 g jak wyzej
50. majeranek jw. jak wyzej
51. pieprz ziotowy torebka 15g jak wyzej
52.| kawa zbozowa rozpuszczalna paczka 150g instant — inka — lub réwnowazna pod wzgledem waloréw smakowych

53.

s6l morska

paczka 200-500g

drobna, o obnizonej zawartosci sodu/ Sante

54,

cynamon mielony

torebka ok. 15g

55. cukier waniliowy torebka ok. 10g Wodzistaw, Winiary, Delecta
56.| musztarda stoik 200 — 400g

57.| pieprz czarny mielony torebka 20g Knorr, Winiary Kamis Prymat
58.| papryka stodka mielona jw. jak wyzej

59.| licie laurowe torebka 10g jak wyzej

60.| ziele angielskie torebka 15g jak wyzej

61, kminek mielony torebka 20g jak wyzej

62.| woda mineralna niegazowana butelka 500ml

63.

woda mineralna gazowana

Butelka 500ml

64.

herbata czarna granulowana

paczka 80-100 g

Posti, Saga, Assam — lub réwnowazne pod wzgledem waloréw smakowych

65.

kakao naturalne ciemne

paczka 100 — 200g

DecoMoreno/Wedel lub réwnowazne - ekstra ciemne kakao niskottuszcz 10-12%

66.

baton zbozowy musli

batonik 40g

produkt zbozowy na bazie ptatkéw owsianych i pszennych, z dodatkiem orzechdéw-
Sante/Vitanella/Nestle

67.

herbata owocowa (rézne smaki)

paczka30-50g

CZESC 11l- PRODUKTY MLECZARSKIE

1.
2.

Przewidywana czestotliwosci dostaw: codziennie od poniedziatku do pigtku najpézniej do godz. 5.30 rano.
Wykonawca musi wykazywac dyspozycyjnos¢ w kazdym dniu roboczym. Zamawiajacy nie bedzie dostosowywat termindw dostaw do mozliwosci
logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
Szczegdty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie jadtospisow tygodniowych, tworzonych na biezgco,

wedtug potrzeb Zamawiajcego.

Produkty muszg by¢ swieze, zgodne z obowigzujgcymi normami.
Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadaty termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 3/4 terminu liczonego
od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.
Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.
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Opis przedmiotu zamodwienia Wymagane opakowanie jednostkowe Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i
produktu unijnymi dotyczacymi produktow zywnosciowych

1. | mleko spozywcze pasteryzowane 2% tf. Karton 0,9-1 litra Wymagana zgodno$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczacymi produktow zywnosciowych

2. | Smietana 10% jogurtowa pakowana — 200-500g Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczacymi produktdéw zywnosciowych

3. | $mietana 18% pakowana —200-500g Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczacymi produktdw zywnosciowych

4. | masto extra zaw. ttuszczu nie mniej niz 82% porcjowane —200 g Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktow zywnosciowych

5. | twardg sSwiezy potttusty Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczacymi produktéw zywnosciowych

6. | ser homogenizowany owocowy porcjowany —ok. 100 —-200 g Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktow zywnosciowych

7. | ser plesniowy typu cammembert / brie porcjowany — ok. 100 - 130g Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktow zywnosciowych

8. | ser twardy typu wedzony Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczacymi produktéw zywnosciowych

9. | ser twardy typu gouda Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktow zywnosciowych

10, jogurt owocowy porcjowany — kubek 100 — 150g Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

11, kefir porcjowany - kubek Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

12 maslanka smakowa porcjowana - kubek Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczacymi produktéw zywnosciowych

13, jogurt typu grecki porcjowany — kubek Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

14) jogurt naturalny porcjowany - kubek Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

CZESC IV- WARZYWA i OWOCE SWIEZE
1. Przewidywana czestotliwos$¢ dostaw: 2 — 3 razy w tygodniu do godz. 8.30 rano.

2. Wykonawca musi wykazywac¢ dyspozycyjnos¢ w kazdym dniu roboczym. Zamawiajgcy nie bedzie dostosowywat terminéw dostaw do

mozliwosci logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
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3. Szczegodty dotyczgce ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie jadtospiséw tygodniowych, tworzonych na
biezgco, wedtug potrzeb Zamawiajacego.
4. Produkty muszg by¢ swieze, pierwszej klasy, pierwszego gatunku, zdrowe, wolne od choréb i szkodnikdw o odpowiednim stopniu

dojrzatosci i muszg zachowywaé wszelkie obowigzujgce standardy jakosci handlowe;.
5. Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.

Ip. opis przedmiotu zamdwienia Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych

1. ziemniaki jadalne odmiany nie rozsypujace sie podczas gotowania

2. jabtka odmiany krajowe

3. gruszki odmiany krajowe

4. Sliwki odmiany krajowe

5. buraki Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktow zywnosciowych
6. cebula Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
7. czosnek Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
8. marchew Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktdéw zywnosciowych
9. pietruszka — korzen Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych
10. por Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

11. rzodkiewka — peczek 200 g

Wymagana zgodnos¢ z normami

polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow zywnosciowych

12. seler Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
13. cukinia Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
14. fasolka szparagowa Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
15. ogorki Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
16. papryka Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych

17. pomidory

Wymagana zgodnos¢ z normami

polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

18. kalarepa

Wymagana zgodnos¢ z normami

polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

19. natka pietruszki — peczek 100 g

Wymagana zgodnos¢ z normami

polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych

10
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20. koperek zielony — peczek 100 g | Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktow zywnosciowych
21. szczypiorek — peczek 100 g Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktdéw zywnosciowych
22. satata Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktow zywnosciowych
23. szpinak Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktow zywnosciowych
24, brokuty Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktow zywnosciowych
25. kalafior Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
26. brukselka Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych
27. kapusta biata Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych
28. kapusta czerwona Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych
29. kapusta pekinska Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktow zywnosciowych
30. kapusta wtoska Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
31. pieczarki uprawne Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
32. nektaryny Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
33. brzoskwinie Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
34, kapusta kiszona biata Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych
35. ogorki kiszone Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych
36. banany Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw zywnosciowych
37. cytryny Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
38. mandarynki Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
39. pomarancze Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
40. owoce kiwi Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktdéw zywnosciowych

Cz.4

11
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CZESC V — PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKIE | CIASTKARSKIE

Przewidywana czestotliwos¢ dostaw: codziennie: poniedziatek — sobota — nie pdzniej niz do godz. 6.00 rano.
Wykonawca musi wykazywac dyspozycyjnos¢ w kazdym dniu roboczym oraz w soboty. Zamawiajgcy nie bedzie dostosowywat terminéw dostaw do
mozliwosci logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.
Ze wzgledu na specyfike funkcjonowania naszego Osrodka, Wykonawca winien wykazywa¢ dyspozycyjnos$é rowniez w godzinach popotudniowych
oraz w niedziele (sporadycznie).

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do magazynu Wykonawcy.
Pieczywo musi by¢ dobrze wypieczone, skérka pieczywa powigzana z miekiszem; miekisz elastyczny nie moze sie kruszy¢; smak i zapach smak

swoisty dla danego rodzaju pieczywa.

Szczegdty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw dziennych, ustalane bedg na podstawie jadtospisdw tygodniowych, tworzonych na biezgco,

wedtug potrzeb Zamawiajgcego.
Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.

Lp. opis przedmiotu szczegoty wymagania zgodne z obowigzujgcymi normami polskimi i unijnymi
zamoOwienia

1. | chleb pszenno — zytni zwykty waga 800 g pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej i pszennej na kwasie z dodatkiem drozdzy i innych
surowcow okreslonych receptura;

2. | chleb graham waga 500 g pieczywo wyrabiane z grubo mielonej (razowej) maki pszennej (typ 1850) z dodatkiem drozdzy i innych
surowcow okreslonych receptura;

3. | chleb stonecznikowy waga 500 g pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej i pszennej, na kwasie z dodatkiem drozdzy, ziarna
stonecznikowego obtuszczonego i innych surowcow okreslonych recepturg;

4. | chleb zytni — razowy waga 500 g pieczywo zytnie produkowane z maki zytniej razowej na kwasie, z dodatkiem drozdzy i innych
surowcow okreslonych receptura;

5. | chleb wieloziarnisty waga 500 g pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej i pszennej, na kwasie z dodatkiem drozdzy, nie mniej niz 5
rodzajow ziaren i innych surowcow okreslonych recepturg;

6. | francuz waga 500 g pieczywo pszenne produkowane z maki pszennej, z dodatkiem drozdzy i innych surowcéw okreslonych
recepturg;

7. | butki zwykte pszenne waga 100 g pieczywo pszenne zwykte wyrabiane z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, i innych
surowcow okreslonych receptura;

8. | butki zytnie waga 70 g pieczywo zytnie zwykte wyrabiane z maki pszennej i zytniej na drozdzach, z dodatkiem soli, i innych
surowcow okreslonych recepturg;

9. | butki mleczne waga 100 g wyréb z maki pszennej z dodatkiem margaryny, cukru, mleka w proszku, soli, mleka, ekstraktu

stodowego oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku butek
maslanych;

12
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10.| chatka waga 400 g wyrdéb z maki pszennej z dodatkiem margaryny, cukru, mleka w proszku, soli, mleka, ekstraktu
stodowego oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku chatek

11.| rogale waga 100 g pieczywo pszenne wyborowe wyrabiane z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, cukru i innych
surowcow okreslonych receptura;

12.| rogal z cynamonem waga 100 g pieczywo pszenne wyborowe wyrabiane z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, cukru,
cynamonu i innych surowcéw okreslonych recepturg;

13.| drozdzéwki — szneki z waga 100 g wyroby z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru, innych

marmolada surowcow, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady,

zawartos¢ cukru 15g/100, zawartos¢ ttuszczu 10g/100g;

14.| drozdzéwki — kotaczyki z waga 100 g wyroby z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru, innych

serem surowcow, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z sera twarogowego, wykonczone kruszonka,

zawarto$¢ cukru 15g/100, zawartos¢ ttuszczu 10g/100g

15.| pizzerinka waga 150 g wyroby z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru, innych
surowcow, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z warzywnym

16.| paczki waga 80 g wyroby z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych
surowcow, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady/dzemu/budyniu, smazone w ttuszczu,
wykanczane cukrem pudrem,
zawarto$¢ cukru 15g/100, zawarto$¢ ttuszczu 10g/100g

17.| butka hot-dog waga 60 g wyréb z maki pszennej z dodatkiem margaryny, cukru, mleka w proszku, soli, mleka, ekstraktu
stodowego oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wtasciwa dla wypieku butek
maslanych;

18.| Butka mata waga 50§g pieczywo pszenne zwykte wyrabiane z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, i innych
surowcow okreslonych receptura;

CZESC VI- MROZONE WARZYWA, OWOCE, POTRAWY

1.
2.

Przewidywana czestotliwos¢ dostaw 1 — 2 razy w miesigcu do godz. 9.00 rano;

Wykonawca musi wykazywac dyspozycyjnos¢ w kazdym dniu roboczym. Zamawiajacy nie bedzie dostosowywat termindw dostaw do mozliwosci
logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawcy.

Szczegdty dotyczace ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie jadtospisow tygodniowych, tworzonych na biezaco,
wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadaty termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz % terminu liczonego od
dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.

Owoce Swieze stosowane do mrozenia powinny spetnia¢ odpowiednie wymagania jakosciowe, okreslone w dokumentach normalizacyjnych.
Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.

13
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zywnosciowych

Ip. opis przedmiotu zamoéwienia szczegoty Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéw
2zywnosciowych

1. | mrozony kalafior rozyczki Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

2. | mrozone brokuty rozyczki Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

3. | mrozony szpinak rozdrobiony Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

4. | mrozona mieszanka warzywna min. 5 sktadnikowa Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

5. | mrozona mieszanka warzywna wtoszczyzna | krojona w paski Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktéow
zywnosciowych

6. | mrozona mieszanka chinska Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

7. | mrozona mieszanka meksykanska Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczgcymi produktow
zywnosciowych

8. | mrozone warzywa na patelnie min. 7 sktadnikowa Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

9. | mrozona marchewka - kostka krojona w kostke Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéow
zywnosciowych

10.| mrozona mieszanka kompotowa 4 sktadnikowa Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktéow
zywnosciowych

11| mrozona truskawka Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

12| mrozone uszka nadzienie kapusta i grzyby Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

13.| mrozone kluski na parze Wymagana zgodnos¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow

14
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14, pierogiruskie

Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

15.| pierogiz serem

Wymagana zgodnos$¢ z normami polskimi i unijnymi dotyczacymi produktow
zywnosciowych

.Cz.6

CZESC VII- RYBY PRZETWORZONE | KONSERWOWANE

1. Przewidywana czestotliwos¢ dostaw 1 raz w tygodniu do godz. 8.30 rano.
2. Wykonawca musi wykazywac¢ dyspozycyjnosé w kazdym dniu roboczym. Zamawiajgcy nie bedzie dostosowywat termindéw dostaw do mozliwosci
logistycznych i dystrybucyjnych Wykonawecy.
3. Szczegodty, dotyczace ilosci i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie jadtospisow tygodniowych, tworzonych na biezgco,
wedtug potrzeb Zamawiajacego;
4. Produkty winne by¢ zgodne z obowigzujgcymi normami.
5. Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadaty termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 3/4 terminu liczonego od
dnia wyprodukowania, oznaczonego przez producenta na dostarczonym artykule.
6. Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.
Ip. opis przedmiotu zamoéwienia szczegoty Wymagana zgodno$¢ z normami polskimi i unijnymi
dotyczgcymi produktéw zywnosciowych
1. | mintaj mrozony filet bez glazury
2. | dorsz mrozony filet bez glazury
3. | morszczuk mrozony filet bez glazury
4. | morszczuk ze skdérg mrozony filet bez glazury
5. | miruna mrozona filet bez glazury
6. | $Sledzie marynowane filet — w wiaderkach
7. | sledzie solone filet — w wiaderkach
8. | makrela wedzona ptaty
9. | Sledzie w sosie pomidorowym konserwa ok. 170g netto
w sktadzie min. 85g ryby
10, $ledzie w oleju konserwa ok. 170g netto
w sktadzie min. 85 g ryby
11, filet z makreli w sosie pomidorowym konserwa ok. 170g netto

w sktadzie min. 50% ryby
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12,

filet z makreli w oleju
w sktadzie min. 50% ryby

konserwa ok. 170g netto

13,

tunczyk — kawatki — w sosie wtasnym
w sktadzie min. 135g ryby

konserwa ok. 170g netto
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CZESC Vi - JAJA

1. Przewidywana czestotliwos¢ dostaw 2 —3 razy w miesigcu do godz. 8.30 rano.

2. Wykonawca musi wykazywaé dyspozycyjnosé¢ w kazdym dniu roboczym. Zamawiajacy nie
bedzie dostosowywat terminéw dostaw do mozliwosci logistycznych i dystrybucyjnych
Wykonawcy.

3. Szczegodty, dotyczace ilosci dostaw jednostkowych, ustalane bedg na podstawie jadtospisow
tygodniowych, tworzonych na biezgco, wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

4. Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 25 dni.

5. Faktura za dostarczony towar musi by¢ dostarczona wraz z towarem.

Ip. | opis przedmiotu zamdéwienia wymagania zgodne z uwagi

obowigzujagcymi normami

Jaja kurze swieze —klasa L

wymagana waga sztuki minimum 65g
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